Oleificio Al Mulino

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA - FRAGRANZA NOVELLA
LATTINE

Olio Extravergine di Oliva Fragranza Novella Originali lattine
in banda stagnata con albero di ulivo contenenti un olio di
oliva siciliano non filtrato dal sapore forte e deciso che
ricorda il fruttato delle olive verdi appena raccolte.

Le sensazioni di amaro e piccante, tipiche di un olio di alta
qualita, consentono all’olio di conservare inalterate nel

tempo le sue caratteristiche qualitative e benefiche.

Proviene da molitura a freddo di olive di varieta Nocellara,
Cerasuola e Biancolilla delle province di Trapani e Palermo.
L’estrazione dell’olio avviene in impianti a ciclo continuo
che garantiscono elevati standard igienico sanitari durante
tutta la fase del ciclo produttivo.

Il prodotto e interamente tracciato e oltre alla certificazione
di Produzione Italiana possiede in etichetta la certificazione
di Estrazione a Freddo e di Produzione dell’annata
2017/2018.

Periodo di raccolta e spremitura olive: Ottobre/Dicembre

LATTALTS |BTGLT1 |BTGML 750 (BTG ML 500 |BTG ML 250

n. pezzi per confezione 4 12 8 12 20

n. confezioni per fila pallet 10 9 18 18 18

n. massimo di file per pallet 5 5 5 5 6

n. massimo di pezzi per pallet 200 540 720 1.080 2.160

n. massimo di confezioni per pallet 50 45 90 90 108
Litri per pallet 1.000 Y- 10) 540 540 540
Peso singola confezione kg. 20 17 10 10 10
Peso pallet completo kg. 1.000 765 900 900 1.080




